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Il documento di Criteri ambientali minimi per il servizio di ristorazione collettiva e la fornitura di derrate alimentari
di cui al DM 10 marzo 2020
(G.U. n.90 del 4 aprile 2020)

entrera in vigore il 4 agosto 2020

Il documento é ripartito in 3 sezioni

Ristorazione collettiva per

Ristorazione collettiva Ristorazione collettiva per strutture ospedaliere,

scolastica uffici, universita, caserme assistenziali, socio-sanitarie e
detentive
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RELAZIONE IMPATTI AMBIENTALI

ACCOMPAGNAMENTO

CAM Servizio di ristorazione collettiva ¢ fornitua
derrate alimentari (DM n.63/2020)

|| settore agroalimentare valutato sulla base di ana
ambientale oltre il 30% (EIPRO —IPTS _Commissic
E’ responsabile del 37% delle emissioni di gas serrz
responsabili di oltre 14% delle emissioni di gas serra ¢
e causano deforestazione
Impiego 10 volte maggiore di fertilizzanti rispetto al 19t
Scomparsa varieta locali e compromissione organolettice

Maggior consumo di energia
Riduzione della CO2 assorbita dalle foreste del 43%

| residui farmacologici (utilizzo di antibiotici e ormoni), deterge
dispersi nelle acque
Diminuzione al 69% della quota di stock ittici marini biologicamente sa

. Aumento di inquinamento acque con aumento residui di mercurio e altri mete

pesci di maggior dimensione
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1.Promuovere sistemi produttivi ch
2. Ottenere alimenti piu salubri

3. Ridurre le proteine animali dalla

4.Ridurre i rifiuti e gli sprechi alime

5. Ridurre | consumi energetici ed




RELAZIONE
ACCOMPAGNAMENTO

CAM Servizio di ristorazione collettiva ¢ fornity
derrate alimentari (DM n.63/2020)

» Verifiche puntuali

» Presenza di ulteriori c

» Valorizzazione dei proc

» Tutela risorse ittiche

» Ulteriore riduzione dell'impr

» Specificita del servizio

» Calibrazione dei prodotti biologici



Struttura e procedura di definizione dei CAM
| documenti di CAM, ognuno nella sua specificita, presentano una struttura di base simile.

* Nella Premessa, si riporta la normativa ambientale ed eventualmente sociale di riferimento, suggerimenti
proposti alle stazioni appaltanti per I'analisi dei fabbisogni, ulteriori indicazioni relative all’espletamento della
relativa gara d’appalto e, laddove non & prevista la definizione di un documento di accompagnamento tecnico,
I'approccio seguito per la definizione dei CAM

+ L’'Oggetto dell’'appalto evidenzia la sostenibilita ambientale e, ove presente, la sostenibilita sociale, in modo da
segnalare Ta presenza di requisiti ambientali ed eventualmente sociali nella procedura di gara. Le stazioni
appbaltapti_d(%_\ll_rebt%ero indicare sempre nell’'oggetto dell’appalto il decreto ministeriale di approvazione dei criteri
ambientali utilizzati.

I criteri ambientali minimi propriamente detti sono definiti per alcune o tutte le fasi di definizione della
procedura di gara in particolare per:

« Selezione dei candidati: sono requisiti di qualificazione soggettiv_a atti a provare la capacita tecnica del
candidato ad eseguire I'appalto in modo da recare i minori danni possibili al’ambiente.

+ Specifiche tecniche: cosi come definite dall’art. 68 del D.lgs. 50/2016, “definiscono le caratteristiche previste per
lavori, servizi o forniture. Tali caratteristiche possono inoltre riferirsi allo specifico processo o metodo di
roduzione o prestazione dei lavori, delle forniture o dei servizi richiesti, 0 a uno specifico processo per un'altra
ase del loro ciclo di vita anche se questi fattori non sono parte del loro contenuto sostanziale, purché siano
collegati all'oggetto dell'appalto e proporzionati al suo valore e ai suoi obiettivi”.

-  Criteri premianti: ovvero requisiti volti a selezionare prodotti/servizi con prestazioni ambientali migliori di
\_,> quelle garanfife dalle specifiche tecniche, ai quali attribuire un punteggio tecnico ai fini dell'aggiudicazione
/;X secondo l'offerta al miglior rapporto qualita-prezzo.

» Clausole contrattuali: forniscono indicazioni per dare esecuzione all’affidamento o alla fornitura nel modo
S migliore dal punto di vista ambientale.

co*ﬁ-—-:w Ciascun criterio ambientale riporta inoltre, nella sezione Verifiche, i mezzi di prova per dimostrarne la conformita.




1. REQUISITI DEGLI ALIMENTI

CLAUSOLE CONTRATTUALI CRITERI PREMIANTI

Frutta, ortaqgqi, lequmi, cereali Frutta, ortagqgi, lequmi, cereali

-Per almeno 50% in peso biologici Maggior punteggio per prodotti bio da

+ SaiN KmoO e filiera corta
Frutta bio o certificata SQNPI I %“ Indicare la/le specie e le quantita
0 equivalenti %;a (ﬁ
’_‘" y La quantita devono coprire I'intero fabbisogno della specie ortaggio o frutta
e deve essere coerente con le indicazioni dei ment stagionali e con il
Ortofrutta deve essere di stagione (inserito nel calendario di numero di pasti da offrire
stagionalita riconosciuto Ministero delle Politiche agricole o
Allegato A o secondo i calendari regionali) NO IV GAMMA (ad eccezione di emergenze)
Evitare di richiedere determinati calibri
Pasta
Frutta esotica: biologica o da commercio equosolidale mediante Maggior punteggio per prodotti bio da
sistema riconosciuto (es. World Fair Trade Organization) — KmoO e filiera corta

Indicare la tipologia e quantita

La quantita deve coprire l'intero fabbisogno e deve essere coerente con le

[l GAMMA (SURGELATI)=>SOLO piselli, fagiolini, indicazioni dei menu stagionali e con il numero di pasti da offrire.
spinaci, biete Farina, pasta, pane, biscotti realizzati con grano KmO
IV GAMMA-SI ma....

Trasporto con mezzi a minor emissione e minor consumi energetici

V GAMMA->NO (elettrici, GPL, ecc)




Allegato A - Calendario di stagionalita
GENNAIO
FRUTTA: arance, bergamotto, kiwi, kmoni, mandarancio, mandacino, mele, pere, pinoli, pompelmi

VERDURA: beooeoli, cards, earote, cavolfinre, exvols nero, eavolo eappuesio, cavols verzl, sicosie, exme di rapa
(broceoletti), fnocchi, fuaghi, indwvia, patate, radiechso, sedano, scarola, topinambur, mmeea

FEBERAIO
FRUTTA: azance, besgamorto, kiwi, Lvoni, mandaninco, mandicas, mele, pace, pimol, pompelai

VERDURA: broceoli, cardi, carote, cavolfiore, cawolo mero, cavolo cappnecio, cavolo werza, cicogie, cicomia
catalogna (pratarelle), cume di rapa (booccoleti), cipolle, Boocchi, mdivia, olive grandi da mensa, patate,

adicehio, searol, sedano, spmaci, meca

MARZO
FRUTTA: arance, fragole, kiwi, imoni, mele, pece, pompelmi

VERDURA: apho orunc, 1spamp, apretn, broceol, carcofi, cacote, cavolfiore, cavolo sero, cavolo cappueaio,
cavolo vesza, ccore, cicoma camlopna (puomrelle), cime di mpa (broccolemi), cipolle, cipollowi, crescione,
fagpolu, Bnocchy, mdmia, latmga, patate novelle, tadicchuo, ravanellh, meola, scasola, sedano, spmac

APRILE
FRUTTA: arance, frapole, ke, kmons, mele, pece

VERDURA: aglio fewo, agho oouno, agretts asparags, boocooll, carciofi, cavolBose. cavolo cappuccio, cavole
verza, cicone, acorn catalogna (puatacelle), ewpolle, cipollom, eresmone, fapobm, finoechs, mdir, msalave,
Iattnga, lattnga batawia, Jollo, olive grandi da mensa, patate novelle. pisell, radicchio, mvanelli, meola, scarala,
sedano, spinac, taasiace

MAGGIO

FRUTTA: amarene, ciliege, frapole, lampone, nespole

VERDURA: agho fresco, agretts, aspasagi, beeta, bormagine, broceok, casciof, cavolbose, cavolo romanesco,
oo, cicora catalopna (pratacelle), cipolle, cipollom, crescione, fapiokn:, fave, fmocchi india, mslate,

Latnga, lattnga batavia, laitnga romana, lollo, melanzane, olive grandi da mensa, omea, patate novelle, prell,
avanell, meola, scasola, tacassaco

GIUGNO

FRUTTA: albicocche, amarene, anpuen, eilliege, frapole, hmpone, murtillo, mandosde, melone, nespole, nocciole,
pesche, pmgne, ribes, smsine

VERDURA: apho freseo, agretn, asparag, basdico, bieta, borragne, broceoly, caseiofi, cetrsoly, cavolo romanesco,
eetnoli, cacorie, cipolle, crescone, fagiol, fagrolini, fave, fnocchs fion di meca, indiva, msalate, lavmpa bamma,
latmga romana, lollo, malva, melanzane, olre grandi da mensa, ortca, peperoni, pisells, pomodon, ravanell,
meola, searelas mecole, tarassaco, znechine

LUGLIO

FRUTTA: albicocche, angnna, ciliege, cipolle, corberzoli fichi, fragole, limpone, mirtillo, mora, mandode,
meloae, nocciole, pece, peiche, pmgne, abes, mine, ava spimna

VERDURA: aglo fresco, basibeo, beeta, cetnols, cavolfiore, cavolo romanesco, cicone, crpolle, crescione, fagiok
fagolins, Bon di zmeca, mdivia, ansalare, larmga baravia, hitmga romuana, lollo, mas, malva, melanzase, olive
grand: da mensa, ortica, peperoni, pomodori, porr, mavaneli, romanesco, meola, searola, taceole, tarassaco,
zneca, rucchine

AGOSTO

FRUTTA: albicocche, angnaa, corbezzoli, fichi fichi dindaa, hmpone, mele, mimillo, mandocle, melone, moze,
peee, pesche, prngne, nhes, snsine, nva, ova spina
VERDURA: bieta, cavolo somanesco, cetnoli, espolle, fapols, Bigpolni, foa di mcea, indma, insalate, latmga
batama, Litmpa romana, leaticchse, lollo, mass, malva, mehnzane, peperons, pomodos, pora, avanell, meola,
scarola, spinaci, taccole, tarassaco, zucea, mcchine

SETTEMERE

FRUTTA: angnea, cosbezzoli fichi, fichi d'india, hhmpone, kmone, mele, melograno, melone, mose, pere,
pesche, progne, snune nra, nva spina

VERDURA: bieta, broceok, carote, cavolfiore, cavolo cappncan, cavolo verza, cavolo romanesco, cetnoli,
cicora eatalopna (pnntarelle), eipolle, fagmols, fagiolini, fnoechi fioe di zneca, Mmnghs mdiwia, nsalare, latmga
batama, latmpa romana, lollo, mais, malva, melanzane, olve prand: da mensa, pasunaca, peperoni, pomodo,
potri, scarola, sedano, spmacy, miassaco, topmambng, ueea, zuechine

OTTOBRE
FRUTTA: berpamotto, cachs, castapne, cedro, fichi d'india, ki, kmone, mele, meloprano, noci, pere, nva

VERDURA: bieta, broceol, casote, cavolfiore, cavelo cappuecio, cavolo verza, cavolo romanesco, ccora
catalogna (puataselle), cipolle, fagiok, fapiolni, finocchs, fanghi indmia, larmga batavm, latmga romana, lollo,
mas, olve grandi da mensa, pastinaca, patate, peperoni, porn, radsecluo, searola, sedano, spmaci tarassaco,
topieambne, Fmeca

NOVEMERE
FRUTTA: arance, bergamotto, cachs castagne, cedio, krwi, imone, mandarin:, mele, meloprane, noet, pinoli
VERDURA: bieta, broccol, cardi, carote, cavolfiore, cavelo nmero, cavolo cappuesio, cavolo verza, caveolo

romanesco, cicosia caralogas (praturelle), cime di rapa (broccolew), cipolle, finocehi, fanghi, indivia, larmga
batavia, lollo, olive grand: da mensa, pastinaca, patate, poeri, sadiechio, searols, sedano, topinambas, zueca

DICEMERE

FRUTTA: 2cance, becgamotto, castagae, cedso, kmone, mandasini, mele, a0, pincli, pompelmi

VERDURA: broceols, cardi cazote, cavolfiore, cavolo cappuccio, cavolo verza, cavolo somanesco, cicoda
catalogna (puatacelle), cime di rapa (broccoletts), cpolle, finoechs, fangh, indivia, olive grand: da mensa, patate,
radicchio, searola, sedano, topinambug, meea

NOTA

Alruni prodott possono worassi mmo Mmoo (o quasi), perche adart allh consermazions mmsae dopo a racooln, quali
Taglio, le cipolle, le arance, le mele e le pere, § fagioli & futti i lepum le patate.



CLAUSOLE CONTRATTUALI

Uova

Biologiche
sia quelle pastorizzate che in guscio

Carne Bovina

Biologica al meno per il 50% in peso

+

10% biologica o certificata (es. SQNZ o QV o
equivalenti) o etichettata in conformita a disciplinari
(benessere animale, priva di additivi, DOP o IGP,
prodotto di montagna)

Ampliare i tagli di carne

Biologica 100% per omogenizzati destinati agli asili
nido

CRITERI PREMINATI

KmO e filiera corta

Trasporto con mezzi a minor emissione e minor
consumi energetici (elettrici, GPL, ecc)

QDOP IGP locuaitey  Sopilterdia  Erend Notie D°°‘<‘°

MONTAGNA
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& politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB. php/L/IT/IDPagina/11687

Ministero

Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali

ricerca avanzata

Notizie Politiche europee  Politiche nazionali  Controlli Qualitd Ricerca Servizi OpenData Agrometeorologia

facoltativa di qualita "Prodotto di montagna" - - aggiornato al 23.01.2020 (234.4 KB)

B Regione Liguria: Allegato 2 del Decreto Ministeriale n. 57167 del 26/07/2017 - Elenco dei prodotti con indicazione
facoltativa di qualita "Prodotto di montagna" - aggiornato al 22.01.2020 (303.34 KB)

B Provincia Autonoma di Trento: Allegato 2 del Decreto Ministeriale n. 57167 del 26/07/2017 - Elenco dei prodotti con
indicazione facoltativa di qualita "Prodotto di montagna" - aggiornato al 14.01.2020 (824.36 KB)

B Provincia di Bolzano: Allegato 2 del Decreto Ministeriale n. 57167 del 26/07/2017 -Elenco dei prodotti con indicazione
facoltativa di qualita "Prodotto di montagna" - aggiornato al 13.01.2020 (64.42 KB)

B Regione Piemonte: Allegato 2 del Decreto Ministeriale n. 57167 del 26/07/2017 - Elenco dei prodotti con indicazione
facoltativa di qualita "Prodotto di montagna" aggiornato al 10.01.2020 (17165 KRB)

| Regione Piemonte: Allegato 2 del Decreto Ministeriale n. 57167 del 26/07/2017 - Elenco dei prodotti con indicazione f.
montagna" aggiornato al 10.01.2020 (171.65 KB}

B Regione Marche: Allegato 2 del Decreto Ministeriale n. 5
facoltativa di qualita "Prodotto di montagna" - aggiornato al 09.01.2020 (290.22 KB)

B Regione Emilia-Romagna: Allegato 2 del Decreto Ministeriale n. 57167 del 26/07/2017 -Elenco dei prodotti con indicazione

£arnlbatim di malit3 "Bradatbn di mantamnal - acminrmata -l AG A1 9090 190 28 VAL

B8 REGIONE
B W PIEMONTE

Direzione Agricaltura
Settore istern i Tatela della Qualita
‘Allegaco 2 al Dacreto 26 huglio 2017 - Disposizioni nazionali per 'stuszione del Reg. (UE) n. 11512012 & del Reg. delegata (UE) n. 6652014 sulle condizioni di uslizzo dellindi v i qualith : 3
Elenco aggiornato al 31 DICEMBRE 2018
Tiferimento
protocollo della
. . - . comunicazione di cui
ria @ . omune o
M| Categoria di prodotti A Regian c Indirizzn Indirizzo email o PEC o | Note
d4el 26.07.2017
COMUNICAZIONI ANNO 2017
Filiors cami fresche A
+ | Fiseraaee e srodo Frip it P.IVA 02591430026 Piemonte | Quaroma (V) Laghes, 5| - 2 x 373172017
Lavorszione cami
presso Macello
Filiers cami fresche [l
Filiers carns tracformare | Azienda Agricola Corin g . ",
2| o Ao il P.IVA 02619030026 Piemonts | Varallo (VC) Localiti Anicet, 11 ssiendssgricolacerin @legalmail it 304262017 Barsgzilo,
late e prodottl erini Alberto frazione Deccia,
Quarona (VC)
ZONA
MONTANA
Filiera ortofrurscali © =3
i oo di Ghizo Davk GHGDVDEARI0GETAU . Sin Secondo di Pimerclo| (. . . .
3 | SmslinonmfomE | g g g Ghigo Davide D e Piemonte i Via Colombini, 28 david > iie 7722017
coreali :
Nel pericds estive
la caseificazione.
Filizralate e prodoti CF GAUCEFRG3LO2GE74L ST Fvimein
4 o Agil Chiaffredo P IVA 04769130016 Premonte | Vallar Perosa (TO) Vi del Caseelle 19 chisffredo.ag@pecit 14042018
coses Comune di Roure
(TO) ZONA
MONTANA

Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali

ricerca avanzata

Ministero Notizie Politiche europee Politiche nazionali Controlli Qualitd Ricerca Servizi OpenData Agrometeorologia

Tracciabilita ed Etichettatura

Sistema di Qualita Nazionale zootecnia

Vini DOP e IGP v Il Sistema di Qualita Nazionale (SQM), istituito ai sensi dell'art. 16 del Regolamento (UE) i, 1305/2013 del Parlamento

Europeo e del Consiglio, & un regime di qualita volontario, aperto a tutti i produttori dell'Unione Europea, riconosciuto dallo
v Stato membro in quanto conforme ai seguenti criteri:

- caratteristiche specifiche del prodotto;

- particolari metodi di produzione oppure

- una qualita del prodotto finale significativamente superiore alle norme commerciali coerenti in termini di sanita pubblica,
salute delle piante e degli animali, benessere degli animali o tutela ambientale.

Prodotti DOP, IGP e STG

Bevande spiritose IG v

Prodotti vitivinicoli aromatizzati IG

Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali

Ministero  Notizie Politiche europee  Politiche nazionali Controlli Qualita Ricerca Servizi OpenData Agrometeorologia

Prodotti Agroalimentari Tradizionali e/o Scottona ai cereali” (107.3 KB)

B D.M.n.86902 del 22/11/2016 - Allegato 1 (560.29 KB)
Indicazione "prodotto di montagna”

B Elenco degli operatori (0dC INOQ) SQN Vitellone e/o Scottona ai cereali (68.22 KB)
Prodotti Biologici v

8 Elenco degli operatori (0dC CSQA) SQN Vitellone e/o Scottona i cereali aggiornato al 19 giugno 2019 (88.44 KB)

Bando mense scolastiche

biologich . .
esine Fassone di razza Piemontese

Regimi facoltativi di certificazione B D.M. n. 86900 del 22/11/2016 - Riconoscimento del Disciplinare di Produzione "Fassone di Razza Piemontese” (118.42 KB)

B D.M. n. 86900 del 22/11/2016 - Scheda 6 (89.55 KB)
Sistema di Qualita

Nazionale zootecnia i R
B D.D.n. 15121 del 24/02/2017 - Modalita attuative del sistema di qualita nazionale zootecnica di cui al disciplinare di

produzione "Fassone di Razza Piemontese" riconosciuto con D.M. n. 86900 del 22/11/2016 (205.18 KB)
Disciplinari di produzione

riconosciuti
B D.M. 11/01/2019 n. 2496 - Adozione del piano di controllo tipo (136.68 KB)

\stanze di riconoscimento DM 11/01/2019 n. 2496 - Allegato - piano di controllo tipo (285.5 KB)
1. denominazione sede del macello;
2. denominazione, sede e codice Asl dell?allevamento;
3. data di macellazione;
4. data di nascita
5. sesso
6eta
7. tipo genetico (incrocio di 7 seguito dalla razza del padre) oppure razza: XXXX
(indicazione di razza);
8. alimentazione con/senza utilizza di insilati;
Inf, 9. alimentazione priva di grassi animali aggiunti;
Facoltative 10. allevamento a pascolo/con ricorso al pascolo;
11. allevamento in stabulazione libera all?aperto/parzialmente all?aperto;
12. allevamento in stabulazione libera stallina su lettierg;
13. allevamento stallino libero in box;
14, garanzia di benessere animale in allevamento valutato secondo lo standard del
Centro di Referenza Nazionale o CReNBA;
15. alimentazione NO OGM;
16. allevamento senza uso di antibiotici;
17. alimentazione con una razione alimentare tale da garantire una disponibilita media di
acido alfa linolenico (Omega 3) di 100g/giorna.



CLAUSOLE CONTRATTUALI CRITERI PREMINATI

Carne suina

Biologica almeno per il 10% in peso

oppure

Possesso di certificazione volontaria ai requisiti di

benessere animale, trasporto e macellazione e

allevamento senza antibiotici (per tutta la vita o KmoO e filiera corta

almeno negli ultimi 4 mesi)

Trasporto con mezzi a minor emissione e minor
Biologica 100% per omogenizzati destinati agli asili consumi energetici (elettrici, GPL, ecc)
nido

Carne avicola

Biologica almeno per il 20% in peso
restanti somministrazioni

biologica o etichettata con requisiti del MIPAAF per
le informazioni volontarie (es. allevamento senza
antibiotici, rurale in liberta, rurali all’aperto)

Biologica 100% per omogenizzati destinati agli asili
nido

NO CARNI RICOMPOSTE — PREFRITTE, PREIMPANATE-LAVORATE DA IMPRESE TERZE



CLAUSOLE CONTRATTUALI CRITERI PREMINATI

Prodotti ittici (pesce, molluschi cefalopodi, crostacei Prodotti ittici

Surgelati, freschi o conservati, devono essere origine FAO | Somministrazione pesce di allevamento

37 o FAO 27 esclusivamente da acquacoltura biologica

Non appartenere a specie e stock in «pericolo critico» «in

pericolo» «vulnerabile» «quasi minacciata» dall’'Unione Somministrazione di prodotti ittici appartenenti a
Internazionale per la conservazione della Natura stock il cui tasso di sfruttamento, ove

Specie di mare ammesse: muggini, sarde, sigano,sugaro, | noto, presenti mortalita inferiore o uguale a quella
palamita, spatola, platessa, merluzzo, mormora, tonno, corrispondente al Massimo Rendimento
tombarello, pesce serra, cicerello, totani (oppure piu Sostenibile(MSY). Pescato secondo normativa
prossimi al centro cottura) settoriale (es. certificati Marine Stewardship Council
-MSC)

Se utilizzato quelle di allevamento (sia acqua dolce che (GFCM-WGSASP-WGSAD-ISPRA)

marina) almeno 1 volta all’anno scolastico deve essere

somministrato biologico o certificato SQNZ o da Somministrazione di prodotti da pesca in mare
«allevamento in valle» freschi pescati nel luogo piu prossimo al centro di
cottura

Pesci di acqua dolce ammesse: trota, coregone e specie

autoctone pescate nellUE

Nell'offerta dovranno essere indicate le denominazioni scientifiche
dei prodotti ittici somministrati in menu (pubblicazione on line e
copia cartacea)

NO PESCE RICOMPOSTO —

PREFRITTO, PREIMPANATO- Rispettare la taglia minima di cui all’All.3 del regolamento
LAVORATO DA IMPRESE TERZE 1967/2006




Zona FAO n.27
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ALLEGATO 111

Taghe mimime degh organismi manm

DENOMINAZIONE
SCIENTIFIC A

NOME COMUNE

Tagha minima

1. Pesci

Dicentrarchus labrax Spigola 25em
Diplodus amularis Sparaglione 12 em
Diplodus prutazzo Sarago pizzuto 18 cm
Diplodus sargus Sarago maggiore 23em
Diplodus vidgaris Sarago lesta nera 18 em
Engraulis encrasvicolus * Acciuga 9cm
Epinephelus spp. Cernie 45 em
Lithognathus mor e Mormora ,_".{J.l.m\
Merfuccius merfuccius *** | Nasello 20 em )
Mullus spp. Triglie 11 em
Fagellus acarne Pagello mafrone 17 em
Pagellus bogaraveo Cechialone 33cm
Pagellus eryvthrinus Pagello fragoling 15 cm
Pagrux pagrus Pagro mediterraneo 18 em
Polyprion americanmus Cernia i fondale 45 em
Sardina pilchardus™* Sarding 11 em
Scomber spp. Szombro 18 cm
Solea vulgaris Sogliola 20 em
Sparus aurdata Oraia 20em
Trachurus spp. Suri 15em

LT = lunghezza totale; LC

(*)
[**]

[***i

Regokhimento (CE) n. 1929672006 del Consiglio

del 21

dicembre 200G

relativo alle misure di gestione per lo sfruttamento sostenibile

delle risorse della pesca nel mar Mediterraneo

e recante modifica del regolmento (CEE) n. 2847/93 e

che abroga il regolamento (CE) n. 1626/94

2. Crostacel

Homarus gammarus Astice 30 mm LT
105 mm LC

MNephrops norvegicus Scampo 20 mm LC
70 mm LT

Palimuridae Aragosie 90 mm LC

Parapenaeus longirostris Crambero rosa 20 mm LC

mediferraneo

3. Molluschi bivalvi

Pecten jacobeus Cappasania 10 em

Venerupis spp. Vongole 25 mm

Venus spp. Vongole 25 mm

Acciuga: gl Stati membri possono convertire la tagha minima in 110 esemplan per kg.
Sardina: gli Stati membri possono convertire la taglia minima in 55 esemplar per kg.

Masello: Tuttavia, fino al 31 dicembre 2008 & concesso un margine di tolleranza del 15% in
peso di esemplar di nasello compresi tra 15 ¢ 20 em. Tale Imaite di tolleranza ¢ nispettato
tanto dal smgolo peschereccio, in alto mare o nel luogo di sbarco, quanto nel mercat di
prima vendita dopo ko sbarco Detto limite & rispettato anche in ciascuna transazione

= lunghezza del campace.

commerciale successiva a ivello nazionale e intemaxionale.




CLAUSOLE CONTRATTUALI

CRITERI PREMINATI

Salumi e formagai

Biologico almeno il 30% in peso
Oppure se non disponibile
a marchio di qualita DOP,IGP, «di montagna»

SENZA polifosfati e di glutammato monosodico (E621)

Prosciutto o simili realizzati
con carne suina a kmO

Latte (anche in polvere per asili nido) e yogurt
Biologico

Olio
Biologico almeno per il 40% di peso
Extra vergine d’oliva (sia per condire che per cucinare)

Per le fritture (olio di girasole o altri oli purche certificati a
garanzia della sostenibilita ambientale e provenienti da terreni
ad elevate scorte di carbonio)

Pelati, polpa e passata di pomodoro
Biologici almeno per il 33% in peso

Succhi di frutta o nettari di frutta
Biologici

Filiera corta e KmO

Trasporto con mezzi a

Da ulivi a kmO

minor emissione e minor
consumi energetici
(elettrici, GPL, ecc)




gﬁt CLAUSOLE CONTRATTUALI CRITERI PREMINATI

Acqua

L i Di rete o microfiltrata purché conforme al D.Lgs
' 31/2001

Spuntini
A rotazione frutta, ortaggi crudi, pane o prodotti da
forno, yogurt, latte

Marmellate e confetture—> Biologiche
Cioccolata> commercio equosolidale certificato




» Documentali a campione sulla documentazione fiscale (DDT/fatture) su una categoria
a trimestre:
- riconducibili al contratto affidato (Riferimenti della stazione
appaltante o CIG rilasciato dal’ANAC)
- peso
- caratteristiche (biologico, DOP, equo solidale, denominazione
scientifica e luogo di cattura)

> In situ (da direttore dell’esecuzione o personale incaricato (anche commissari mensa
se previsto dai Regolamenti dei Comuni)
- Senza preavviso
- in orari utili
- in locali rilevanti per la verifica



2. FLUSSI INFORMATIVI

L'aggiudicatario deve:
- fornire in tempi adeguati le informazioni relative alla somministrazione (BIO,DOP,SQNPI, ecc)

- Specie dei prodaotti ittici con denominazione scientifiche

- Menu pubblicato on line sul sito dell’istituto e del Comune + copia cartacea esposta nel plesso
scolastico

Si applica art. 27 del D.Lgs n.206/2005 «Codice del consumo» - illeciti




3. PREVENZIONE E GESTIONE ECCEDENZE
ALIMENTARI

- Corrette porzionature (utilizzare strumenti idonei per fasce di eta una
«sola presa»)

- Somministrare al giusto punto di cottura

- Monitorare e calcolare le eccedenze per tipologia (primi, secondi...)e
tra cibo servito e non servito

- Analizzare le motivazioni che generano le eccedenze (personale
specializzato) (questionari 2 volte/anno) e intraprendere misure
correttive (variazioni ricette con ASL, progetti)

- Donare il cibo non servito (art.13 L.166/2016)

- Donare eccedenze cibo servito per alimentazione animale (canili,
gattili) o compost



. /;4'?%3(2 2 f/g///{g %éé’

DIREZIONE GENERALE PER L'IGIENE E LA SICUREZZA DEGLI ALIMENTI E DELLA
NUTERIZIONE - Uff 5 - Numzone e informazione ai consumatorn.

“Linee di indirizzo rivolte agli enti gestori di

mense scolastiche, aziendali, ospedaliere, sociali

e di comunita, al fine di prevenire e ridurre lo

spreco connesso alla somministraZione degli

alimenti”

Roma, 16 aprile

‘“E’ﬁ_ Food Recovery Hierarchy /

'

La gerarchia del recupero alimentare
assegna priorita alle azioni che le
organizzazioni possono intraprendere
per prevenire e ridure lo spreco
alimentare. Ogni livello di tale
gerarchia si concentra sulle diverse
strategie di gestione che possono
essere infraprese. T livelli pil alti
rappresentano le modalita migliori per
prevenire e ridume gl sprechi
alimentari creando i maqgiori vantaggi
per I'ambiente, la societa e 'economia
(hitps://www.epa.qov/sustainable-
management-food/food-recovery-
hierarchy).
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Manuale
Per corrette prassi operative
Per le organizzazioni caritative

Secondo Articolo 8 del Regolamento (CE) N. 8522004

CARITAS ITALIANA
FONDAZIONE BANCO ALIMENTARE O.N.L.US.

Caritas Banco
o
* Italiana @ Alimentare

i = per
Catagoria prodotto consigliato lutilizzs deir aliments
Pasta secca, rROCOUS COUS,
semola, farine (Blscottl secchi "
muesl, ceresl ds prima 1.2 masl r%&‘;ﬁr‘fj’r_;‘ﬁﬁ"" eonfezioni non
colazione, corm- Nakes, cracker,
grissini eic.)
Béict coriimichu Iramncio, i Presenza efo odore di muffa, confesoni non
panettoni, prodotti dolciari a 1 -2 mesi i, Sreers & Wt
base di ciocoolato ete ) el
i 5 ! Presenza e/fo odore di muffa, confedoni non
Farine & cereal 1-2 mesi integre, presenza di insetil
Caflé macinato, cacan, 12 Presenza &/'o odore di mulfa, confesioni non
the e infusi ete oy irlegre, presens oi inset
Presenza e odore di muffa, confedoni non
i, grams 12 madl Integre, presenza di indet & segni di evidenza
il irracidiments.
Presenza di aitivith fermentativa (bollicine di
Conserve $otlolio (tonno, 3 gag), alerarione delly conferone,
earciafl, funghi eec ) 1Zmed {rigonfiamenti), presenza di mufte, confeziond
O Iftegre.
- i Allerazions dela conferions [rigonfament,
Conf gL 3
un::ruul:‘:;u':.lcx:’“ ]“‘ 1-2 mesi alerazions del colore o dellodore, presenza
ol o g di muffe, confezioni non integre.
Alterazione del gustn, alterazione del
Bevande & bevande UHT
{5, succhi ¢ fFUTTA @ Latte ete) & mesl colore/odore, allerazions della confesons,
i sedimentarione, confezioni non integre.
Presenza di bruciature da freddo o di cristall
Prodot ati 1-2 mesl b
' tl surgel mes & ghiaceio.
b i T bt Presenza e/o odore di rufla, confezioni non
oo, elc) ecestte | predot & mesl inlegre, presers d el
destinati alla prima infanzia .
Spezie, erbe aromatiche e Presenza &/o odore oi maufls, conferioni non
salse {maionese, ketchup, & rresi

Senape i}

integre, prasenes di ineetti

Uowa in guscio

1 semtimana con
condervazions in frigorifero
Corsumo previa cotiura

Cattivo odore [alla apertura), crepe nel
guscia, camblamento di colore o consistenza
el tuorio,

Pane conferionato (pan carré

Presenza e/o cdore di muffa, presenza di

e 1 settimana et

Acqua confezionata in "

buttigia 12 mesi Intorbidimento, alterazicne del gusto,
Prodottl & base di carmne Presenza /o odore di mufla, perdits delle

{ prodotl di salumeria crudi 7 3 mesd caratieristiche sensoriali tipiche, segni di
cotti / stagionat ) in perr interi EidanEa o FTancEmeo dells parns graita
Prodottl & base di came "

H soet) o sl ta erudi /7 s Confezioni non integre, alterazione della

cott / stagionati ) affertat
eonfezionati

confézione [rigonflament]), alterazrione del colore,
delfodore, consistenza, presenza di muffe.

validate dal Ministero dellz Saluze in conformit3 al Regolaments (CF) n. 8522004




4. PREVENZIONE DEI RIFIUTI E REQUISITI MOCA

I I - Stoviglie riutilizzabili (bicchieri in vetro o plastica dura, stoviglie in ceramica o
porcellana bianca, posate in acciaio inox) € sostituiti quando usurati

- Negli asili nido i biberon e le stoviglie riutilizzabili possono
essere di plastica dura

- Utilizzo di stoviglie monouso biodegradabili e compostabili
solo in caso di emergenza
(Installazione lavastoviglie entro 3 mesi dal contratto)

- Contenitori per la conservazione alimenti a T° ambiente o in

”“ refrigerazione devono essere riutilizzabili
é/ rtone d
T gpEe - Contenitori isotermici per trasporto riciclabili

- Sacchetti per congelamento o surgelazione in polietilene a
bassa densita (PE-LD) o conformi alla norma UNI EN 13432

@y ' VERIFICHE in situ nel centro cottura e punti di distribuzione

tramite analisi migrazioni globale e specifica in laboratori accreditati

____________________________________________________________________________________________



5. PREVENZIONE E GESTIONE DEI RIFIUTI

-Utilizzare imballi a rendere o riciclabili, riutilizzabili. Biodegradabili e compostabili o
a ridotto volume

-No monodose (per zucchero, olio, ketchup, ecc)
-No monoporzioni (eccetto diete e pranzi al sacco)

- Oli e grassi esausti raccolti in appositi contenitori (come da raccolta comunale e
normativa vigente)



6. TOVAGLIE TOVAGLIOLI Erolabel

- Tovaglie oleo ed idrorepellenti o in tessuto conformi ai CAM tessulti
oppure
con il marchio di qualita ecologica Ecolabel (UE) o equivalenti etichette ambientali conformi
alla UNI EN ISO 14024
oppure
con l'etichetta Oeko-tex standard 100 o “Global Organic Textile Standard” o equivalenti

o 77
OEKO-TEX® &L .
CONFIDENCE IN TEXTILES 920, o -
STANDARD 100 &5 2 z
: &
o o-éh

- Eventuali tovagliette e tovaglioli (da utilizzare in modo temporaneo) in carta tessuto privi di
colorazione o stampe costituiti da cellulosa non sbiancata (ecolabel, ISO 14024 o PEFC o

equivalenti) ,
| D)

@?&! VERIFICHE  sopralluoghi per verifica prodotti e scorte | PEFC

|
|
¥ eI TR SRR ARSI PR YEIE R e,



7. PULIZIA LOCALI E LAVAGGIO STOVIGLIE ED ALTRE SUPERFICI
DURE

Rimuovere i residui grassi e oleosi a secco prima di lavare ad umido

Asportazion Detersione Risclacquo Disinfezione Risciacquo Asciugatura
e del residul con = con acqua con =) 0N acqua
detergente calda disinfettante calda

3

Detergenti con etichetta di qualita ecologica Ecolabel (UE) o equivalenti

o\l g

conformi alla UNI EN ISO 14024 (per superfici dure rispettare CAM pertinenti) | €
eu NS
______________________________________________________________________ e
@y ' VERIFICHE  sopralluoghi per verifica prodotti e scorte i : -
e | RdP in caso di detergenti conformi ai CAM |



8. FORMAZIONE E AGGIORNAMENTI PROFESSIONALI DEL PERSONALE

L

¥ i€

ADDETTO AL SERVIZIO

L'aggiudicatario entro 60 giorni dall’inizio del servizio deve trasmettere un programma di
formazione con I'elenco dei partecipanti

Addetti cucina

- Uso attrezzature per il peso

- Tecniche di cottura per mantenere
caratteristiche nutrizional

- Minimizzare consumi di acqua ed energia
(attenzione scongelamento)

Addetti sala mensa
- Uso di attrezzature per il
peso

o —————————— i — a1



9. ATTREZZATURE ELETTRICHE

Apparecchiature che ricadono nel Reg. (UE) 1369/2017
—>devono appartenere alla piu elevata classe energetica o quella immediatamente inferiore

| frigoriferi e i congelatori che ricadono ni Reg. (UE) 1094/2015 e 1095/2015 sull’ecodesign ->NO gas
refrigeranti con potenziale GWP> 150 )dal 2023 > 4 o impiego di gas naturali non brevettati

Le lavastoviglie devono avere

—> Sistemi di recupero calore o uso diretto di acqua calda di rete
- Doppia parete

- Possibilita del prelavaggio

VERIFICHE Fornire in sede di gara libretto di istruzioni, schede tecniche, i
@y ' identificazione attrezzatura (numero di serie), classe energetica di appartenenza, |

by altre caratteristiche tecniche ambientali

|
|
L



CRITERI PREMIANTI

Filiera corta
Vendita diretta tra produttore primario o associazioni di produttori primari e centro
preparazione pasto (o piattaforma se unico intermediario con produttore e collocata a KmO)

Km0
Distanza tra terreno coltivato/sito allevamento e centro di cottura di 200 Km (150

Km per chi volesse seguire i criteri per mense scolastiche biologiche)

Km utile (per piccoli comuni)
Prodotti provenienti da un luogo di produzione o coltivazione e allevamento della
materia prima utilizzata nella trasformazione entro 70 Km dal luogo di vendita




Biologico, Filiera corta, Km0, Km utile CRITERI PREMIANTI

Bandi

Gare

 SUB CRITERI

i a) Fornire prodotti bio da KmO e filiera corta per l'intero fabbisogno di ortaggi e frutta e indicare le i
i tipologie e quantita per gli altri prodotti. Coerente con le indicazioni dei menu stagionali e con il |
. numero di pasti |
' b) trasporto con mezzi a minor impatto (veicoli a trazione elettrica o ibrida, a idrogeno |
i o alimentati con biocarburanti, in forma gassosa (gas naturale compresso, GNC) e liquefatta (gas i
l naturale liquefatto-GNL) o con gas di petrolio liquefatto (GPL) i

i a) Presentare dichiarazione di impegno con I'elenco dei produttori (produttori primari, associazioni di i
| produttori primari o aziende di trasformazione che utilizzano il principale ingrediente a KmoO, i
i dettagliando: categorie e quantita di prodotti bio, localizzazione del terreno o del sito produttivo i
' materie prime. |
| Allegare certificazioni bio, capacita produttiva annua per tipologia, quantita su base i
i mensile (ortofrutta) e annua (per altre categorie). |
. a) presentare dichiarazione dell’impresa che gestira i trasporti che riporti:elenco dei veicoli, il costruttore, i
i la designazione commerciale e il modello, la categoria, la classe, il motopropulsore (a combustione i
i interna, elettrico, ibrido), il tipo di alimentazione, la classe di omologazione ambientale e la targa dei |
' mezzi di trasporto. i

e e e e e e e o o o o o o o o o o o o o e o o o e o o o o o o o e e e e o e o o e e o e e o e e e o e o o e e o o e e e o e e o e e e e e e e e e e e ]



CRITERI PREMIANTI

Soluzioni per diminuire impatti ambientali della Logistica

' a) trasporto con mezzi a minor impatto per consegna pasti
b) Soluzioni collettive per deposito e trasporto merci come magazzinaggio comune, gli
spostamenti a pieno carico degli automezzi con riduzioni di numeri di viaggi

g S S Sy

|
|
| . . . . . 3 . .
' a) Presentare dichiarazione di impegno con I'elenco veicoli

| . . . , . . . . .

'b) presentare dichiarazione all'adesione di sistema di gestione centralizzata o eventuale
. proprieta di un deposito

—_————— e e — o
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' VERIFICA

L¥ IL Descrizione del progetto del progetto



CRITERI PREMIANTI

SUB CRITERI

a) Somministrazione della quota di prodotti non bio provenienti da aziende che praticano
agricoltura sociale* (Legge n.141/2018) e/o da Aziende iscritte nella rete di lavoro agricolo
di qualita (LAQ*) DL n.91/2014.

b) Impegno a soddisfare l'intero fabbisogno di una o piu tipologie alimentari con prodotti bio
provenienti da aziende cui sopra

- - - -~~~ —————————————~

| ' VERIFICA In sede di esecuzione contrattuale. Dichiarazione sottoscritta dal legale

| rappresentante con I'impegno assunto (elenco dei fornitori e delle caratteristiche, quantita,
l tipologie di prodotto). Allegare contratti preliminari con i potenziali subfornitori che devono
| riportare le informazioni di interesse tra le quali capacita produttiva

e 4



*Aziende dell’'agricoltura sociale dirette a realizzare:
- Inserimento socio-lavorativo di lavoratori con disabilita e di lavoratori svantaggiati e minori inseriti in

progetti di riabilitazione e sostegno sociale

- Prestazioni e attivita sociali e di servizio. Azioni volte all’'inclusione sociale e lavorativa

- Prestazioni finalizzate a migliorare le condizioni di salute e funzioni sociali emotive e cognitive

- Progetti finalizzati alleducazione ambientale e alimentare, salvaguardia della biodiversita e conoscenza

del territorio

*LAQ (Rete del lavoro agricolo di qualita). Possono partecipare le imprese agricole con i seguenti
requisiti:

- Non aver riportato condanne penali per violazioni della normativa in materia di lavoro e
legislazione sociale ed in materia di imposte su redditi e sul valore aggiunto

- Non essere stati destinati, negli ultimi 3 anni, di sanzioni amministrative definitive

- Essere in regola con il versamento dei contributi previdenziali e dei premi assicurativi



CRITERI PREMIANTI

i a) Somministrazione prodotti ittici provenienti esclusivamente da acquacoltura biologica
' b) Somministrazione di prodotti ittici appartenenti a stock il cui sfruttamento presenti mortalita

c) Prodotti ittici freschi di mare pescati nel luogo piu prossimo al centro di cottura

|
|

|

|

|

|

inferiore o uguale a quella corrispondente al Massimo Rendimento Sostenibile !
i

|

|

|

|

|

— e —————

' VERIFICA Presentare una dichiarazione nella quale si attesti 'impegno assunto.

i Descrizione del progetto nel caso di somministrazione di prodotti ittici locali.

i Sono conformi i prodotti ittici di origine FAO37 o FAOZ27 certificati nellambito di un sistema di
' pesca sostenibile (es. MSC o Friend of the Sea o equivalenti), sono accettati anche i prodotti
ittici non certificati

. Verifica eseguita in sede di esecuzione contrattuale



CRITERI PREMIANTI

Verifica condizioni di lavoro lungo le catene di fornitura

S S

' CRITERIO

. due diligence lungo la catena di fornitura nel rispetto dei diritti umani e condizioni di lavoro i
' . dignitoso (Allegato B*). NO AL CAPORALATO i
Il punteggio sara assegnato in proporzione alla quantita, varieta del prodotto tra le referenze i
ortofrutticole piu significative. Le verifiche dovranno riguardare anche la fase di coltivazione e |
raccolta materia prima. i

| controlli dovranno essere condivisi con la stazione appaltante attraverso societa o personale
I specializzato con verifiche non annunciate, interviste fuori dai luoghi di lavoro, interviste ai
' sindacati e alle ONG locali. E’ possibile avvalersi di banche dati per eventuali interdittive

. antimafia o ai casellari giudiziari che non vi siano condanne penali per violazioni dell’art.603 del
| | codice penale

______________________________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________________________

| . . N . . .
' VERIFICA descrizione del progetto, della societa esperta coinvolta con contratto preliminare. |
@ | Indicare mappatura delle aziende subfornitrici e le referenze ortofrutticole selezionate. In corso |
|
L ' di contratto dovranno essere descritte le azioni svolte e fornire prove documentali sulle |
|
|
|
|
|

| condizioni di lavoro e sulle migliorie (report di tutte le azioni messe in campo per promuovere
| migliori condizioni di lavoro



*Allegato B- Diritti umani e convenzioni OIL

| diritti umani internazionalmente riconosciuti e le condizioni di lavoro dignitose sono definite da:
- la “Carta Internazionale dei Diritti Umani” (Dichiarazione Universale dei Diritti Umani (1948); Patto
internazionale sui diritti economici, sociali e culturali (1966); Patto internazionale sui diritti civili e
politici (1966);

- le Convenzioni fondamentali dell’Organizzazione Internazionale del Lavoro (OIL) di cui all'allegato X
del D. Lgs. 50/2016 relative a lavoro forzato, lavoro minorile, discriminazione, liberta di associazione
sindacale diritto alla negoziazione collettiva, ossia:

- Convenzione OIL 87 sulla liberta d'associazione e la tutela del diritto di organizzazione;

- Convenzione OIL 98 sul diritto di organizzazione e di negoziato collettivo;

- Convenzione OIL 29 sul lavoro forzato;

- Convenzione OIL 105 sull'abolizione del lavoro forzato;

- Convenzione OIL 138 sull'eta minima;

- Convenzione OIL 111 sulla discriminazione nell'ambito del lavoro e dell'occupazione;

- Convenzione OIL 100 sulla parita di retribuzione;

- Convenzione OIL 182 sulle peggiori forme di lavoro infantile;

La legislazione nazionale relativa del lavoro vigente nei Paesi ove si svolgono le fasi della catena di fornitura,
inclusa la normativa relativa alla salute e alla sicurezza, al salario minimo e all’orario di lavoro.



OBBLIGHI DELLE STAZIONI APPALTANTI

= v@i'!

BANDT

d VERIFICHE DI CONFORMITA "

.—‘

0 RICONOSCERE UN MARGINE DI RICAVO EQUO ALLE AZIENDE
QUINDI INDIVIDUARE UNA IDONEA BASE D’ASTA CON SISTEMA DI
ATTRIBUZIONE DI PUNTEGGI TECNICI (costo medio pasto 4,6€ - costo
medio derrate alimentari 1,7 €)

d EVITARE CONCESSIONI

d EVITARE INVESTIMENTI FISSI IN ATTREZZATURE O
INFRASTRUTTURE NON FUNZIONALI AL SERVIZIO



Relazione di accompagnamento

CAM Servizio di ristorazione collettiva e fornitura dervate alimentari (DM n.635 del 10 marzo 2020)

ALLEGATO 3

Componenti del Gruppo di Lavoro

ISTITUZIONI / ISTITUTI

RICERCA

ANCI

Arpa Piemonte - Comitato
Arpat Toscana - Comitato
Ispra - Comitato
Ministero Sanita
MIPAAF

Referenti del Gruppo di Lavoro del MATTM:

IMPRESE

Aiab

Angem
Assobio/Federbio
Assobioplastiche
CIA

Cir Food
Coldiretti
Confagricoltura
Consip

Equo Garantito
Fairtrade
Federalimentare
Federazione gomma plastica
Federchimica
Ttalia orto frutta
Lega Coop Servizi

Alessandra Mascioli (coordinatrice): mascioli.alessandra@minambiente.it
Eliana Caramelli: caramelli eliana@minambiente. it

ESPERTI

Accredia

Albert

Citta metropolitana Torino
Fondazione Ecosistemi
Fosan

Politecnico Milano
Punto3

Rete Commissari Mensa
Ristorando

Universita Pisa - Comitato



