
FOOD SAFETY PER IL 
MERCATO UK

F e b r u a r y  1 5 t h ,  2 0 2 3

L a u r a  G r a m e g n a  - M a n u f a c t u r i n g  S u p e r v i s o r  
S t a r b u c k s  I t a l y  ( M i l a n o )



Reserve Roasteries

2 |  M i l a n  R o a s t e r y



Starbucks – Internal Manufacturing Plants
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Motivi certificazione BRCGS
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Maggiori opportunità mercati EMEA

 Crescita consapevolezza problematiche Qualità, Sicurezza e Difesa Alimentare

 Allineamento stabilimenti Starbucks già certificati BRCGS

 Sfida prima Reserve Roastery certificata BRCGS 



Transizione BRCGS versione 9
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 Lettura requisiti e interpretazione linee guida

 Aggiornamento procedure/ check list internal audit

 Corso di formazione “BRCGS transizione versione 9”

 Incontri/ condivisione/ supporto con QA team Starbucks

 Informazione/ formazione addetti produzione



Aspetti più critici passaggio BRCGC versione 9

6 |  M i l a n  R o a s t e r y

 Tempi ristretti interpretazione nuova versione

 Schedulazione attività più serrata

 Formazione Team Rischio Difesa Alimentare/Vulnerabilità/ Fraudolenza



T H A N K  YO U

© 2019 Starbucks Coffee Company. All rights reserved.
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